
METODO CLASSICO
SPARKLING WINES

10 55 

 14 78 

Franciacorta Brut DOCG, Vezzoli 
Lombardia, Italia

Cremant de Bourgogne Brut Rosè, 
Patriarchè Borgogna, Francia

VINI BIANCHI
WHITE WINES

9 38 

12 52 

14 60 

9 38 

15 68 

Pinot Bianco Villa Antinori IGT, 
Antinori Toscana, Italia

Etna Bianco DOC ‘Altamora’, Cusumano 
Sicilia, Italia

Chardonnay Bio DOCG ‘Pietra Bianca’, 
Tenuta Bocca di Lupo 
Puglia, Italia

VINI ROSÈ
ROSE WINES

Susumaniello IGT Puglia, 'Legàmi', 
A.G Frisino
Puglia, Italia

Cote de Provance ‘Chateaux Des 
Sarrins’, Domaine de Sarrins 
Provenza, Francia

Bicchiere Bottiglia
Glass BottleCOLAZIONE ALLA CARTA

BREAKFAST A’ LA CARTE
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Scegli un Piatto tra dolce o salato
One Item to Choose from Savory or Sweet

PIATTI CALDI
HOT DISHES

Good Morning Breakfast						              22.00
Uova all’Occhio di Bue, Cheddar, Bacon a Fette, Rosti di Patate, 
Salsiccia, Pane Casareccio Tostato
Fried Eggs, Mature Cheddar, Streaky Bacon, Roast Potatoes, 
Italian Sausage, Toasted Sourdough 
All: 3

Uova /Eggs 
Ogni porzione include due uova 

Two eggs per dish

Eggs Benedictine						                16.00
Uova in Camicia, Prosciutto Cotto, Muffin di Pane, Salsa Olandese 
Poached Eggs, Roasted Ham, English Muffin, Hollandaise Sauce 
All: 1-3-7

Eggs Royal							                 19.00                         
Uova in Camicia, Salmone Affumicato, Muffin di Pane, Salsa Olandese 
Poached Eggs, English Muffin, Smoked Salmon & Hollandaise Sauce
All: 1-3-4-7

Mediterranean 							                 16.00
Uova all’Occhio di Bue, Basilico, Scaglie di Parmigiano, Pomodorini, 	
Avocado, Pane Casareccio Tostato
Fried Eggs, Basil, Parmesan Flakes, Cherry Tomatoes, Avocado, 		
Toasted Sourdough 
All: 1-3-7

Classic Omelette 						                14.00
Prosciutto Cotto, Formaggio Fontal, Pane Casareccio Tostato
Ham & Fontal Cheese on Toasted Sourdough 
All: 1-3-7

Eggs 								                  12.00
Uova Strapazzate, Uova Al Tegamino, Uova all’ Occhio di Bue o 
Uova in Camicia, Pane Casareccio Tostato
Scramble, Sunny Side Up, Fried or Poached on Toasted Sourdough 
All: 1-3
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TOAST

Buffalo Mozzarella Bruschetta 					                14.00
Pane Casareccio Tostato, Pomodori, Mozzarella di Bufala 
Toasted Sourdough Bread, Tomatoes, Buffalo Mozzarella 
All: 1-7

Salmon & Avocado Toast 					                22.00
Pane Scuro Tostato, Salmone Affumicato, Avocado  
Toasted Brown Bread, Smoked Salmon, Avocado 
All: 1-4

EXTRAS  

Funghi di Bosco/ Portobello 						      5.00
Woodland/Portobello Mushroom  

Pancetta a Fette (4pcs)							       8.00
Streaky Bacon 
All: 1-12

Salsiccia (2 pcs)								       8.00
Italian Sausage 

Salmone Affumicato (100gr)					                15.00
Smoked Salmon  
All: 4

Avocado 								        8.00  
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I PIATTI DOLCI 
SWEET DISHES

Pancakes							            16.00
Fragole, Crema di Nocciole o Sciroppo D’Acero 
Strawberries, Hazelnuts & Chocolate Sauce or Maple Syrup 
All: 1-3-5-7-8

French Toast 							             16.00
Frutti di Bosco, Banana, Panna Montata 
Berries, Banana, Whipped Cream 
All: 1-7

COCKTAIL DEL BUONGIORNO
GOOD MORNING COCKTAILS

Franciacorta “Vezzoli” Brut                   10.00
Sparkling Franciacorta “ Vezzoli Brut        

Mimosa spremuta d’arancia fresca, prosecco 14.00
Fresh orange juice, prosecco sparkling wine

Bloody Mary							             14.00
Succo di pomodoro, vodka keta one, worchester, tabasco, sedano, 
carote, sale affumicato 
Tomato juice, keta one vodka, worchester sauce, tabasco, celery, 
carrots, smoked salt
All: 2,4,9,14

*Per garantire freschezza, qualità organolettiche e ridurre gli sprechi alimentari, la maggior parte dei nostri
ingredienti viene acquistata fresca, lavorata internamente e successivamente sottoposta a trattamento di 

abbattimento termico secondo normativa. I prezzi sono in Euro e inclusivi di IVA. 
Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili 

rivolgendosi al personale di servizio. 
Allergeni: 1 Glutine; 2 Crostacei; 3 Uova; 4 Pesce; 5 Arachidi; 6 Soia; 7 Latticini; 8 Frutta a guscio; 9 Sedano; 

10 Senape; 11 Semi di sesamo; 12 Anidride solforosa e solfiti; 13 Lupini; 14 Molluschi.

Prices are in Euros and inclusive of VAT. For further information about the presence of substances or products 
that cause allergies, please ask a member of staff. 

Allergens: 1 Cereals containing gluten; 2 Crustaceans; 3 Eggs; 4 Fish; 5 Peanuts; 6 Soybeans; 7 Lactose; 8 
Nuts; 9 Celery; 10 Mustard; 11 Sesame seeds; 12 SO2; 13 Lupin; 14 Molluscs

* Frozen Produce or Blast Chilled on the Ship


